
燻
製
に
つ
い
て 

   
 

Ｋ
・Ｏ 

 

 

燻
製
の
始
ま
り
は
、
今
か
ら
約
１
３
０
０
０
年
前
に
燻

製
の
原
型
と
も
い
え
る
調
理
法
が
存
在
し
て
い
た
と
い

わ
れ
て
お
り
、
今
の
よ
う
な
製
法
で
作
ら
れ
る
よ
う
に

な
っ
た
の
は
、
約
２
０
０
０
年
前
の
古
代
ロ
ー
マ
帝
国
時

代
の
ゲ
ル
マ
ン
民
族
に
て
作
ら
れ
る
よ
う
に
な
っ
た
と
い

わ
れ
て
い
ま
す
。 

 

燻
製
の
目
的
は
、
食
品
に
燻
煙
を
す
る
こ
と
に
よ
っ
て

食
品
の
保
存
期
間
が
長
く
す
る
と
と
も
に
、
風
味
や
香

り
を
変
化
さ
せ
る
こ
と
に
あ
り
ま
す
。 

 

燻
製
を
作
る
基
本
的
な
流
れ
は
、
食
品
を
塩
漬
け
し

て
殺
菌
す
る
こ
と
で
保
存
期
間
を
長
く
し
、
次
に
余
分

な
塩
分
を
洗
い
流
し
生
臭
さ
を
取
り
除
き
ま
す
。
そ
の

後
乾
燥
を
し
、
燻
煙
を
し
て
い
き
ま
す
。 

 

燻
製
の
燻
煙
方
法
は
大
き
く
分
け
て
冷
燻
、
温

燻
、
熱
燻
の
三
つ
が
あ
り
、
冷
燻
は
非
常
に
低
い
温

度
で
、
長
時
間
を
か
け
て
燻
煙
し
ま
す
。
温
燻
は
３

０
℃
～
８
０
℃
の
温
度
で
数
時
間
か
け
て
燻
煙
し
、

熱
燻
は
高
い
温
度
で
、
短
い
時
間
燻
煙
し
ま
す
。
同

じ
食
材
で
も
燻
煙
方
法
に
よ
っ
て
味
や
食
感
が
異
な

り
ま
す
。 

 

塩
漬
け
や
乾
燥
方
法
に
も
種
類
が
あ
り
、
食
品

に
よ
っ
て
製
法
を
変
え
る
必
要
が
あ
り
ま
す
。 

１
２
月
の
「
ソ
ー
セ
ー
ジ
作
り
」
の
続
き
と
し

て
、
１
月
３
１
日
（
水
）
の
５
・
６
限
に
「
け
む

り
工
房 

仙
清
」
で
燻
製
体
験
を
さ
せ
て
も
ら

い
ま
し
た
。
近
年
、
食
の
変
化
を
求
め
て
い
ろ
ん

な
工
夫
が
な
さ
れ
て
い
ま
す
。
そ
の
一
つ
に
燻

製
が
挙
げ
ら
れ
て
い
ま
す
。
燻
煙
し
て
、
そ
の
風

味
を
愉
し
み
な
が
ら
食
べ
た
り
、
燻
製
す
る
こ

と
を
楽
し
ん
だ
り
す
る
こ
と
が
増
え
て
い
ま

す
。
地
域
で
活
動
さ
れ
て
い
る
燻
製
体
験
を
本

校
生
徒
が
体
験
し
て
、
ソ
ー
セ
ー
ジ
作
り
か
ら

の
楽
し
み
を
知
っ
て
も
ら
い
、
地
域
活
性
に
役

立
て
れ
ば
と
思
い
ま
す
。
一
年
生
３
名
が
感
じ

た
こ
と
を
テ
ー
マ
に
沿
っ
て
ま
と
め
ま
し
た
。 

 

燻
製
の
体
験
感
想 
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燻
製
は
思
っ
て
い
た
よ
り
難
し
い
作
業
で
し
た
。

燻
製
し
た
ら
、
内
側
も
外
側
も
殺
菌
で
き
る
が
、
い

つ
外
側
に
再
び
菌
が
つ
い
て
し
ま
う
心
配
が
あ
る
ら

し
い
で
す
。
だ
か
ら
真
空
パ
ッ
ク
を
し
た
後
で
も
、

も
う
一
度
、
加
熱
殺
菌
す
る
の
で
、
販
売
す
る
の
は

簡
単
じ
ゃ
な
い
な
あ
と
思
い
ま
し
た
。 

 

燻
製
に
も
種
類
が
あ
り
ま
す
。
味
も
香
り
も
変
わ

る
ら
し
い
の
で
す
。
そ
こ
で
、
温
燻
し
た
チ
ー
ズ
と

冷
燻
し
た
チ
ー
ズ
の
食
べ
比
べ
を
し
ま
し
た
。
色
は
、

普
通
の
チ
ー
ズ
よ
り
、
冷
燻
し
た
チ
ー
ズ
は
少
し
濃

く
な
っ
て
い
て
、
温
燻
は
も
っ
と
濃
か
っ
た
で
す
。

水
分
も
温
燻
の
方
が
少
な
か
っ
た
で
す
。
に
お
い
も

香
ば
し
か
っ
た
で
す
。
で
も
、
個
人
的
に
は
冷
燻
チ

ー
ズ
の
方
が
お
い
し
か
っ
た
で
す
。 

 

ま
た
、
温
燻
チ
ー
ズ
は
、
全
体
に
色
が
付
い
て
い

て
い
ま
し
た
。
し
か
し
、
冷
燻
は
表
面
に
少
し
色
が

付
い
て
い
た
け
ど
裏
面
は
、
普
通
の
チ
ー
ズ
と
同
じ

で
し
た
。
温
燻
は
煙
の
粒
子
が
全
体
に
付
き
ま
す
が
、

冷
燻
は
上
に
た
ま
っ
た
煙
が
時
間
を
か
け
て
表
面
の

チ
ー
ズ
へ
付
着
す
る
の
で
、
同
じ
色
に
な
る
よ
う
に

定
期
的
に
ひ
っ
く
り
か
え
さ
な
い
と
い
け
な
い
の

で
、
手
間
が
か
か
る
な
あ
と
思
い
ま
し
た
。
し
か
も

冷
燻
は
、
１
１
月
頃
か
ら
３
月
の
間
し
か
し
な
い
ら

し
い
の
で
冷
燻
チ
ー
ズ
は
す
ご
い
貴
重
だ
な
あ
と
思

い
ま
し
た
。 

  

商
品
流
通
に
つ
い
て 

               

Ｓ
・Ｈ 

 

 

作
ら
れ
た
商
品
は
あ
ら
ぎ
の
里
や
ど
ん
ど
ん
広
場

で
売
ら
れ
て
い
て
、
他
に
も
町
内
の
パ
ン
屋
さ
ん
や

飲
み
屋
さ
ん
に
売
り
に
行
く
そ
う
で
す
。 

 

実
際
に
ど
の
よ
う
に
売
ら
れ
て
い
る
の
か
を
あ
ら

ぎ
の
里
へ
見
学
に
行
く
と
、
冷
蔵
棚
の
一
列
に
陳
列

さ
れ
て
い
ま
し
た
。
売
ら
れ
て
い
た
の
は
主
に
チ
ー

ズ
類
と
ハ
ム
ベ
ー
コ
ン
な
ど
の
肉
類
、
鯖
と
サ
ー
モ

ン
、
豆
腐
な
ど
で
、
合
計
２
０
種
類
前
後
の
燻
製
商

品
が
並
ん
で
い
ま
し
た
。
あ
ら
ぎ
の
里
と
ど
ん
ど
ん

広
場
で
買
わ
れ
た
も
の
は
家
の
パ
ソ
コ
ン
に
連
絡
が

入
り
、
確
認
で
き
る
そ
う
で
す
。
大
体
昼
過
ぎ
か
ら

夕
方
に
買
う
人
が
多
く
、
売
れ
筋
は
物
に
よ
っ
て
バ

ラ
つ
き
が
あ
る
そ
う
で
す
が
一
気
に
５
，
６
個
買
っ

て
い
く
方
も
い
る
そ
う
で
す
。 

 

売
り
た
い
価
格
と
買
う
人
の
感
覚
が
違
う
の
で
、

価
格
を
決
め
る
と
き
は
色
々
考
え
な
け
れ
ば
い
け
な

い
そ
う
で
す
。 
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